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La sperimentazione avviata in otto istituti con il Banco Alimentare sard ora estesa a altre realta

Dalle mense scolastiche pranzi ai poveri

11Comune destina le rimanenze dei pastialle associazioni peri bisognosi

TERESA MONESTIROLI

NIENTE piu sprechi nelle men-
se scolastiche. Niente frutta ab-
bandonata sui tavoli o pane in-
tatto che finisce in pattumiera.
Tutti gli alimenti integri (e tra-
sportabili nel rispetto delle re-
gole igieniche dell’Asl) che i
bambini delle scuole milanesi
avanzeranno,d’orainpoisaran-
no consegnati alle associazioni,
cheognigiorno assistono e dan-
no da mangiare ai migliaia di bi-
sognosi della citta.

Dopo una sperimentazione
con l'aiuto del Banco Alimenta-
rein otto scuole dove indue me-
sisono stateraccolte 2 tonnella-
te di pane e 1.700 chili di frutta,
ora I'assessore all’Educazione

Bruno Simini e la Milano Risto-
razione Spa, responsabile della
refezione scolastica, sono pron-
ti ad allargare il progetto a tutte
le scuole interessate e a tutti gli
entiche distribuiscono alimenti
ai poveri. Gianelle prossimeset-
timaneverranno inseritenelcir-
cuitoaltre 10scuole. «Non &solo
un’opera di bene, ma anche

I'occasione educativa per inse-
gnare ai bambini I'importanza
delcibo edellasolidarieta» spie-
gal’assessore Bruno Simini.

Il progetto di sperimentazio-
ne & partito dopo cheil consiglio
comunale, lo scorso luglio, ave-
varecepitoamaggioranzalaleg-
genazionaledel BuonSamarita-
nodel 2003 che permette alle or-

ganizzazioni che operano a fini
di solidarieta sociale, di recupe-
rare gli alimenti avanzati nelle

Simini: “Cosi evitiamo
gli sprechi e cerchiamo

diaiutarechié
m difficolta”

mense pubbliche e private per
distribuirli ai bisognosi. Imme-
diatamente Simini e Milano Ri-
storazione si erano attivati per
organizzare insieme con il Ban-
co Alimentare il ritiro del cibo
avanzato nelle scuole. «Ogni

giorno circa il 20 per cento degli
alimenti non viene consumato
—spiegaMauroBianchidiMila-
no Ristorazione —. Di questo 20
per cento, tutto quello che me
essererecuperatorispettandole
normeigienico-sanitariedell’A-
sl, viene consegnato ai volontari
del Banco Alimentare». Gli stes-
si volontari a loro volta lo distri-

buisconoentroun’oraallamen-
sa della Fondazione Fratelli di
San Francesco e alla mensa del
CentroFrancescano Mariadella
Passione, che ogni giorno distri-
buiscono quasi duemila pasti.

IL BILANCIO
In due mesi
in otto scuole
sono state
raccolte due
tonnellate di
panee 1.700
chili di frutta,
destinati ai
bisognosi

«E un obbligo morale di tutti
noi aiutare i bisognosi — spiega
Simini —. Non possiamo venire
meno dal fornire un pasto com-
pleto ai bambini, ma & anche

giusto che
quello che
avanza, venga

offerto a chi ha
bisogno. Ora &
partito il pro-
getto con il
Banco Alimen-
tare, ma siamo
pronti a colla-
borare con altri enti benefici». Al
progetto “Siticibo” partecipano
anche la societa di ristorazione
Gemeaz Cusin (in due mesi ha
distribuito 900 primi e 400 se-
condi) edaunasettimanaanche
I'Hotel Principe di Savoia, che
offronoiloro avanzi alla Fonda-
zione Casa del Giovane La Ma-
donnina e al Progetto Arca.
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