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anto tuond, che piov-

ve. Un provvedimento

invocato e caparbia-
mente inseguito per anmni, &
diventato legge con l'entrata
in vigore della 155/2003 -
meglio conosciuta come
legse del Buon Samaritano -
approvata dal parlamento
italiano, primo in Furopa,
ne! laglio scorso. La norma-
tiva, che si propone di riscl-
vere un problema di caratte-
re burecratico e sanitario al
tempo stesso, permette alle
organizzazioni che operano
ai fini di solidariet) sociale,
riconosciute come Onlus, di
recuperare alimenti rimasti
invenduti o non consumati
nel eircuito dells ristorazio-
ne {mense aziendali ¢ scola-
stiche, supermercati, risto-
ranti, etc.} e di distribuirli &
bisognosi. Va ricordato che
ogni anpo, lngentl quantita
di cibi pronti al consumo e
provenientt dai vart camali
ristorativi, pur essendo an-
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cora comnmestibili, finisco-
no direttamente in patturni-
era, con un notevole danno
ambientale, etico ed econo-
mico, stimabile intorno ai
130 mikiom di euro. 1 dise-
gno di legge semplifica il re-
cupero dei prodotti alimen-
tari, equiparando le Onlus
al consumatore finale, e pud
fare sicuramente da volano
sulle donazioni, incorag-
giando interventi. 1l decre-
to, coerentemente con la
normativa vigente che rego-
fa ia figuza del consumatore
finale, solleva le predette
associazioni umanitarie da
futti quegli adempimenti
burocratici che, per la rigidi-
ta delle norme, hanno reso
per il passato complessa
ogri attivitd di assistenza
aglt indigenti. Le origini di

un modelo di riferimento si
ritrovano oltre oceano. I 1°
otichre 1996 il presidente
americano Bill Clinton fir-
mava la legge detta appunto
del Buon Samaritano {"Go-
o¢ Samaritan Food Dona-
crion Act”} per unplemen-
tare Vofferta di generd ali-
mentari ¢ i prodotti di dro-
gheria alle associazioni non
profit che si oecupavano di
distribuirli a gente in stato
di bisogno. La legge stimola
forme di partecipazione,
sollevando il donatore da
responsabilita civili e pena-
1i, limitate a un tivello di
grave negligenza o di una
cattiva condotta intenzio-
nate. La normativa di casa
nostra, da tuiti lodata e con-
divisa sotto il profilo mora-
ie e del risparmio, gia spin-

Ristorando

stampa

ad uso esclusivo del

destinatario,

non

ge molti Comuni a solleci-
tate sistemi logistici inte-
grati € imiziative mirate al
recupero di elementi di
pasto non soraministrati,
per indirizzardi eome previ-
sto dal citato decreto. i &
comunque, ancora lontani
da un'attivity diffusa, pid
che aloro impegnatt in una
fase programmatica & stu-
dio, con qualche caso pit
gvanzate di sperimentazio-
ne in atto, € molti alla fine-
stra. Soprattaito perché si
evidenziano, a freno, pareri
non allineati in merito alla
legge, per come formulata.

Parer diverst

Secondo alcuni, essa appare
lacunosa € persine pericolo-
sa in se stessa, A loto dire,
andrebbero fatte quantomne-
no alcune, sia pure mode-
ste, deroghe cautelative
iche potrebbero essere com-
pite delle Asli per garantire

47

riproducibile.

Pag. 2




RISTORANDO Deta 04-2004
Pagina 47
Foglio 2 f 2
Lrooz DEi Buo ﬁg&m&@g‘ﬁmm@ . e

il consurnatore ultimo sulla
rnessa in sicurezza del cibo.
Nont¢ pensabile, afferraano,
i fidare esclusiva-
mente delia voionta e delle
misure agionomamente @
iiberamente adottate dai
singoii. Pili garantistica
sarebbe uina metodologia di
processi ufficiale, espresss
nello stesso disegno legisla-
tivo, omogenea ¢ obbligato-
riamente di tutti, con preci-
si disciplinari da rispettare,
che normino chiaramente
te procedure.

Per altrd, invece, {anche se
non contrari a eventuall
vincoli di sicurezza imposti
dalla fegge), la “ratio” della
normativa ¢ soprattutto
quella di semplificare, e di
autoresponsabilizzare i sog-
getti nella messa a punto
dei protocolli cui ispirarsi
nei loro  progetti. Una
responsabilita da dividere
fra chi dona e le organizza-
zioni che ricevono, nel
rispetto di regole insieme
concordate, Una legge del
Buon Samaritano che facili-
ta, senza creare situazioni di

anarchia ove tutto ¢ lecito.
Al termine dells filiera, ci
30110 $PESSO persone imrmnii-
nodepresse, che :ichicdom
attenzion: certar:
ra raaggiort & guelic rvcl-
t¢ normalmente 4 un con-
sumatore  abituale.  Le
QOnlus operano in situazio-
ni di emergenza, abbastan-
za complicate, da dipanaw
velocemente: ¢ c¢i vuole
scrupolosits meltiplicats
prepxio nerché certe proce-
dure non scno insite aclla
legge. La sensibilizzazione
attiva ¢ partecipata a pro-
geammi i solidarietd ds
Jucsio Hipo, Con UR inter-
ventc & costo zero, gia la s
poteva riniracciare gia due
anni orsono, (quindi in gran-
de anticipo rispetto all’en-
trata in vigore della
155/2003.) Si trattava dell’t-
niziativa del Sertore Logi-
stica Sociale del Comune di
Brescia, in collaborazione
con la Cooperativa Cauto -
una Onlus — ¢ Gemeaz Cusin:
un’azione di rccupero dei
pasti non somninistrati
nelle scucle cittadine, affi-
date per i servizio di refe-
zione, alla divisione ristora-
zione del gruppo milanese,

o

v}

e "trasteriti” 4 mense per
non abhiensi. i tutto gover-
nelle procedure, da un
*nanuale 4t autocontrotio
appositamente redatto, aval-
lato dalla Asl ocaie, e imapo-
sto espressamente dat Co-

«\dw“

raine. Un programma parti-
to bene e felicemente decol-
lato, tartora in

COYSG

fatto di ritrovare -agg,i Ge-
meaz Cusin fra gl interpre-
11 ¢ quello che si pud defi-
nire 1 pilt avanzato ¢ matnro

dei test operativi partidd
Gapo s promulgazione della

legge. Parliamo di Siicibe,
un progetto nato ail'ombra
delia Madonnina, in seno
alla Fondazione Banco Ali-
mentare, che ¢ stata uno dei
promotori in Italia delle
legge del Buon Samaritano;
una Onlus che opera su
scala nazionale nella lotta
agli sprechi e alla fame. 1
test, che ha oramai comple-
tato una prima fase consoli-
data di sperimentazione,
iniziata circa tre mesi fz, ha
coinvolto all’avvio, come
primi  donatori, Gemeaz
Cusin ¢ Milanc Ristorazione
§.p.A. il progetto ha preso
in considerazione alcune
mense aziendali del capo-
luogo gestite appunto dalla
societa che fa capo al gruppo
Accor, € un campione di
scucle  cittadine. Nelle
mense, ci si & indirizzati a
recupero di piatt pronti al
consumo, cibi cucinati {pri-
mi, secondi e contorni; nel-
le refezioni, si & andati rac-
cogliendo pane, frutta fre
sca, dessert ¢ snechd di fmt»
£a in confezione Tetrapack.
Di recente, si ¢ aggiunto an-
che I'Hotel Principe di
Savoia, a fornire pane. La
filosofia di Gemeaz Cusin
di offrire alla clientela una
grande varieth di scelta fino
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all'ultimo minuto detla dis-
tribuzione dei pasti, ha teo-
vato in Siticibo ia sohzione
ideale per cotwvogliare & bu-
on fine significativi volumi
¢ibo non consumato,
Uobiettivo 2 ora quello di
astenidere i recuperc, con
vadualicd, alle oltre 850
aerivica di ristorazione che
fa societd gefstisce hungo o
Stivale; pcr Milano Risto-
raziong, i wraguardo & quel-
lo di cmmoi ere nella rac-
coita di alimenti tutte le
scucle della mctmpoh lom-
bsrda. Gemeaz Cusin ha
sostenura Siticibo fin dal
suo start-up, definendo lo
procedure di sicurezza ali-
mentare e contribuendo a
determinare gii sspetd logi-
stico-organizzativi del pro-
getto, nonché collaberando
alla formazione del persona-
le addetto, costituite in
massima parte da volontari.
La sua azione ha fatto da
leva trainante anche su
Milano Risto- razione stes-
sa, incentivandone Vinrer-
vento.

B4

1 test approfondito & valso a
verificare lefficienza opera-
tiva di Siticibo ¢ a dimostra-
re la possibilita di atili sfor-
zi coordinati di solidarieta
sociale. Per ora, un limite a
una crescita generaie sul
territorio, ad ampic raggio,
¢ rappresentato dallincer-
tezza a muoversi di aleuni
operatori della ristorazione,
anche sc gli enti comunali
in primis, sollecitano inizia-
tive, alla luce della legge
specifica “dedicata”.
comungue da attenderst del
maove, anche da alire piazze
importantl: come, ad esem-
pio, Bologna e Torino, centri
storicamnente all’avanguar-
diz nell’ambito della risto-
razione collettiva.

Vittorio Bertolin
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